Nos Entrées

Gateau de foies blonds, sauce POUIBLE ...
Saumon fumé maison, créme de ciboulette au citron

Menw Commerce
20,00¢

Os a meelle, jambon cru, pain grillé Salade de chévre réti en papillote de lard

et sel de Guérande
Cassolette d’escargots a la creme d'ail

ou Os a meelle, jambon cru, pain grillé et sel de Guérande
K K X

Travers de porc réti au miel et épices, garni

ou Alle de raie au beurre persillé, garnie

Nos Salades

K X XK

Lassiette de salade verte et tomates confites. . 4,00 € Ffomage blanc a la créme o Coupe de glaces et sorbets
La Salade du Commerce ¥ Ny \ - \ . D | ] Ow Tarte banane et chocolat chaud, créme glacée
(tomates confites, lardons, crodtons, magret fumé, ceuf poché) ... 9,00 € IJ , r E , ‘ l ' \ P . f , ! jj l ] E Ji B ™) a la noix de coco

Salade Dombiste - - ~

, . '-’ /I ' 30} R (= A 74 55 R[5 K7
(saladle, tomates confites, goujonnettes de carpes, moutarde & lancienne). 9,00 € el. 99 V0'S 3 FAX0A T 99 59 oz
Salade de chévre roti en papiliote de lard = ’
(salade, tomates confites, chevre, lard, pain grilé, noix)... .. 9,00 € enu erro’ r
’Ardéche : les 75 cl les 37,5 ¢l

2.5,00¢

Gateau de foies blonds, sauce poulette

N ) J A é r "f’fv[‘{ Viognier “ Terre d'églantier” 19,00 €
1) .
N 04{ P (4] 'M 0 M P k/laechoqujég(gﬁg'[éaU Philippe le Hardy ... 3100€

AssicttcligiREES e Panna cotta au « Nutella», poire et noix caramelisees......... Oi50ke

isses d illes fraiches sautées comme en Dombes La coupe Maison : Sanc de biancs et créme de casss, mire ou peche .. 350 ® Oy Haut Colomber S 903 e Dombiste
Cuisses de grenoulie it Martini. Porto ou Suze 300<  Hautes Cotes de Beaune Blanc Philippe le Hardy .. 22,00 o« Salade Dom -
(selon arrivage et cours) .’ ' ’ Lo Beauioih (Salade verte, goujonnettes de carpes, sauce moutarde a 'ancienne)
2009 LA ho e S i 5 mai éme de ciboulette au citron
300 g 20,00 € Biere pression St Thomas (biére d'abbaye) 280€ Moulin & Vent Pascal Suisse 1750€ 13550¢€ o« Saumon fume maison, creme
i ISR : saint-Amour Pascal Suisse 1750€ 1350€ H K K
Les Anises : Pastis, Ricard, Casanis, Berger 3,00€ 3 ; J d
Flet de carpe poélé, concassé de tomates au basiic, garni.... 15,00 € (o S0 At W - e Fleurie Gllles _Pans : 18,00€ Cuisses de grenouilles fraiches sautées comme en Dombes
Aile de raie au beurre persillé, garnie 14,00 € S o.ca. oa,' e = e i ] R Chiroubles Gilles Paris 18,00€ 10,00 (250 g) (Supplément 4,00 € - Suivant arrivage)
(L)(:asnjglcjas g:me:ILg?du?glca?éatn:;?t;apomme’ 2,60€ Bl ot ou Filet de carpe poélé, concassé de tomates au basilic, garni
. ‘ gy g ’ Macon Lugny Les Charmes 1650€ 10,00 € _ :
N 4{ \/ J d W LesEaux Minerales : - labouteillede 11 les50cl Macon Village Blanc Domaine des Pesserons.......... 1400€ 750« ow Poulet a la créme et champignons, garni
14 ranaed “ Vittel, BadpIEESEERA "R 450€ 350€  gaintvigran Les Ombrelles 21,00€ 1300€ * K K
Entrecte grillée, beurre Maitre d’Hotel piece 2002509 . 1850 € | tes (\:/ing o \L/Trr]] %léeg; E (Fji%Jges : 1900 Assiette de fromages affinés o Fromage blanc a la creme
EntrecGte grillée, sauce aux morilles piece 200-250 g7 23,00 € | N \/ J y Les 'rezses d C)f tos de M - g
N ey, ’ e vin de pays des Cotes de Meuse : .
- \ Dessert au choix de notre carte
sgfe;‘;t;g””ee' Sauce au poivre ou Roquefort | of Vind e Domaine de Muzy Chardonnay Blanc........... 16,50 €
e 200-250 g
Poulet 2 . : . 21,00 € ! Les Cotes de Thongue : .
oulet a la créme et champignons, garni.._. 1500 € Los viREE e Cotes de Thongue (blanc) Domaine Montrose ... 16,00
Poulet de Bresse a la créme et aux morilles €S VIS les 75l fes375¢1 o Cotes de Thongue (rouge) Domaine de lArjolle ... 16,00 € M 3 q
. wmotes p0e [l Lo neRestsi o ] ene Enfant 4 9,00¢
Andouillette de chez J.-P. Dheyriat cuite au four \ Domaine Ermitage Saint Pons 1700  9.00€ Le Bordelals : .
sur lit de pommes de terre, sauce au vin blanc..... 17:00 € Costidre de Nimes Saint Bénézet s —ik o Chateau de Lisennes Prestige 2007 .. 3100€ Jambon blanc = Steack ou poulet = Glace au choix
Double céte d’agneau gratinée au fromage | Tavel Domaine Davelade 19’00€ 12.00 € Le vin des Cotes de Gascogne :
de chévre, garnie 1700 € e ’ ’ o Domaine Uby Blanc 1600 €
: i ' ‘ € bugey . .
Travers de porc réti au miel et épices, garni.. 14,00 € Caveau Bugiste Blanc eI aNe Wbl 20 N D f ,J M :J on
Steack tartare pur boeuf (assaisonné par vos soins), pommes frites | La Vallée du Rhéne : g DlalesT i bousi, o o’J wer a'
180 g 15.00 € ' . A Les Vins en Carafe : le pot de 46 ¢l le quart
360 a 18,50 - o Crozes Hermitage Chapouher 23,00€ 1300€ Vi Blanc oy e Coupe de glaces, 2 boules au choix
. X . ' o Cotes du Rhone Chapoutler 20,00€ 11,00€ Vin Rouge 6’50 € 4]50 e (Vanille, chocolat, café, noisette, menthe copeaux de chocolat, citron vert,
ASSIEFte du boucher, garnie Cote Rotie GUIgaI 75,00 € ) J i ' fraise des bois, litchi d’Asie, fruit de la passion) 550
(Assortiment de viandes grillées) 25,00 € A A i Macon Blanc 800€ 550€ > lacé g
’ Cotes du Rhone Guigal 20,00€ Cotes du Rhone BO0ES 550 ¢ Tarte banane et chocolat chaud, créme glacee E
Vacqueyras Beaumirail 22,00 Cotes du Rhone Rosé 800€ 550€ 4 la noix de coco ‘W §
‘ Crépe roulée a la mousse de marron 630€ B
N 0 /J F roma?% Toutes nos via de!m beeuf sont d’origine frangaise. Aucune monnaie Créme de citron aux brisures de sablé, B2 3
ne vous sera r¢ 5ur les chéques restaurant. meringue a l'italienne 6.5 -
Le fromage blanc  la créme 300€ Certains plats demandent un temps de préparation, merci de votre hotel-restaurantducommerce.fr _— 70 K
g Fondue au chocolat et fruits frais g -
500 € | compréhension pour I'attente. Pour les groupes, nous consulter. 5
£

Ces vins ont été sélectionnés par le cellier des gourmets (Arnaud Jeukeins, caviste)
R

. T B -



